




8523　インジェクター　EKOMEX

針：20本×２列

コンベアー幅 310mm

針 20 本×2列

電源 三相　200V

電力 20A

8564　食品加工バンドソー(大型バンドソー)　(株)秋山機械
用途・特長
・最大ひき割り高さが600mmですから、大型の冷凍鮮魚・生鮮魚(マグロ・カツオ・カジキ)の切断解体、
　冷凍食品(フィッシュブロックなど)の切断加工に最適です
・両側のテーブルがスライドするので、重い魚体を動かす労力を軽減できます
・大きな筐体ですが、車輪付きで移動も可能です

型式 600ST

電源 三相 200V　50/60Hz

モーター 3.7kW 4P

外寸サイズ 幅 1530× 奥行 1500× 高 2145(mm)

機械重量 720kg

テーブル寸法 1020×1220(mm)

テーブル面高さ 830mm

最大ひき割り高さ

(加工最大高さ ) 
600mm

加工最大幅 590mm

備考 ステンレスホイール仕様

385
385 330330

345
345 910910

45
0

45
0

445445

6527　バンドソー　AEW Delford　350

特長
・英国製の本機は、高度な新技術によりハイバランス、
　ハイスピードを実現しました 
・それにより歩留まりが良く、切断面が非常に美しく
　切り屑が付着しない画期的なバンドソーです
・ブレードの張り具合は、ワンタッチハンドルで
　一定に保持出来る機構になっている
・インターロック等により、作業の安全性も高い
・清掃等は工具無しで分解と組み立てが簡単に行え
　衛生的です

・オーバーホール済

電源 三相 200V

モーター 1.5kW

ブレード 長さ :2578mm　刃幅 :13mm( 標準 )

ブレードスピード 1620m/ 分 (27m/ 秒 )

外寸サイズ 幅 1000x 奥行 785x 高 1700(mm)

機械重量 142kg

材質 高品質アルミ合金・ステンレス

床からテーブル

までの高さ
880mm

固定テーブルサイズ 910x385(mm)( 片押し式 )

スライドテーブルサイズ 450x330(mm)

テーブルスライド幅 445mm

切断可能寸法 高 320x 幅 345mm

原料温度
-20℃冷凍肉

( 条件により骨付きも可 )

8871　インジェクター8641　全自動餃子製造機・多目的三段麺機 8912　レトルト釜 (高温高圧調理殺菌装置 )

8570　自動餃子成型システム6527　バンドソー 8886　ミクロダイサー

8842　バキュームカッター (500L)8564　食品加工バンドソー 8523　インジェクター
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8641　全自動餃子製造機・多目的三段麺機セット

8641-1/2 特長
・より安全、衛生的
・ステンレス仕様
・革新の技術で洗浄部品が5分で簡単に脱着可能
・(株)豊製作所製UT散布機付き

8641-2/2 用途・特長
・TX-16に連結して餃子製造が自動化できるハイエンド麺帯供給装置
・残皮処理の手間がかからず、効率的に美味しい皮を製造
・残皮が新麺の内側に安定的に複合され、新麺で作られた皮のような
　食感と美味しさが可能です
・食品に触れるすべてのベルト部分が簡単に外して水洗い可能

8641-1/2　全自動餃子製造機
メーカー名 東亜工業株式会社

型式 TX-16 STD

電源 三相 200V

本機駆動 :400W

具スクリュー :100W

麺機駆動 :750W

サブ麺機 :400W

排出コンベア :50W

計 :1700W

電力

エアー消費量 200 リットル /分

能力 10000 個 / 時

成型パレット数 16 個

取出しコンベアー 製品 2列排出

麺ローラー幅 230mm

多加水麺対応 粉振り

外寸サイズ 幅 1700×奥行 1950×高 2050(mm)

機械重量 1000kg

製品 1個の重量 20g

備考 メーカー取扱説明書・電気図面付

8641-2/2　多目的三段麺機

メーカー名
ブランド :東亜工業株式会社

製造元 :有限会社三井機械

型式 GSM-230

電源 三相 200V

電力 2400W

能力 80kg/ 時

麺幅 230mm

麺厚 15mm ～ 3mm

外寸サイズ 幅 1920×奥行 1400×高 1900(mm)

機械重量 約 800kg

備考 製造元の取扱説明書付

8871　インジェクター　(株)ツカコム　560-5H
用途
・ハム・ベーコンなど

メーカー名 株式会社ツカコム (旧社名 :塚川システム株式会社 )

全体の

外寸サイズ
約 長 5533× 幅 2842× 高 2789(mm)

フレーム

有効寸法

560×3970(mm)

( コンベアー有効幅 :560mm)

電源 三相 200V　50Hz

機械式上下ストローク 165mm　NO.1・2 ロースヘッド個数 2

機械式上下ストローク 150mm　NO.3 ベーコンヘッド個数 1

油圧式上下ストローク 165mm　NO.4・5 テンダーヘッド個数 2

ヘッド数量

ロースヘッド　 Φ4.0mm　　　　　　　　　針 159×2 本

ベーコンヘッド Φ2.5mm(Φ0.8 先端ノズル ) 針 378 本

テンダーヘッド Φ3.0mm、全長 265mm　　　 針 637 本

テンダーヘッド Φ4.0mm、全長 265mm　　　 針 637 本

インジェクター

針数

ヘッド上下速度
ロース並びにベーコンヘッド最大 70 回 / 分

テンダーヘッド SHORT ST 最大 70 回 / 分 FREE ST 最大 35 回 / 分

コンベアー送量
ロース並びにベーコンヘッド 30 ～ 60mm/ 回 (STROUK)

テンダーヘッド最大 60mm/ 回 (STROUK)

液ポンプ容量
4.8L×4 基　自立垂直型配置

1.2L×2 基　機側水平型配置

水平シリンダー 0.5L×2 基　機械内部組込型

備考 メーカー仕様書・取扱説明書・図面付

8912　レトルト釜(高温高圧調理殺菌装置)　(株)日阪製作所

特長
・処理槽内の温度ばらつきを解消!
・スプレーノズルのこだわり設計
・二次汚染の抑制
・節水による環境負荷低減
・プレート式熱交換器付

・テスト使用のみ

レトルト釜(高温高圧調理殺菌装置)
型式 RCS-130/30SPXG

電源 200V

最高使用圧力 0.5MPa

最高使用温度 158℃

内容積 4.30 立方メートル

水圧テスト圧力 0.75MPa

胴鏡板の規格材質 JIS.SUS 316

非破壊検査 部分放射線検査

溶接後熱処理 なし

釜内寸サイズ 直径 1300×直胴部長さ 2870(mm)

本体外寸サイズ
幅 1800×長さ 4450×高 2380(mm)

( 蓋開放時長さ :5770mm

本体機械重量 約 4.3 トン

本体運転重量 約 5.6 トン

Flavor Ace シリーズ

　熱水スプレー式 (静置式 )

収納可能トレー台車数 :3

メーカー取扱説明書付き

備考

機械名 4m 空気槽

商品番号 8912 付属品

メーカー名
ブランド :株式会社 日阪製作所

製造元 :株式会社 共和機設製作所

寸法 内径 1400×2100(mm)

空重量 1600kg

容量 4立方メートル

設計圧力 0.98MPaG

設計温度 60℃

水圧試験圧力 1.47MPaG

気密試験圧力 1.08MPaG

備考 第二種圧力容器

8912付属品　4m 空気槽3
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8886　ミクロダイサー　(株)日本キャリア工業　MD-1000
8570　自動餃子成型システム

トーセー工業(株)　KNF-21 + NS-21
特長
・精肉加工・業務用精肉細断機
・独自のステップカッティングにより、原料に圧力を
　かけず、温度上昇が少なく脂肪分の分離も
　少ないダイヤ状のカットができます
　ナイフを特殊なスパイラル配置することにより
　ボリューム均一なダイス状に加工できます

用途
・牛肉・豚肉・鶏肉・チーズ・イカ・タコ・
　マグロ・サケなどを特定の大きさに
　細断加工することができます

電源 三相 200V

ディスク用 :5.5kW( ブレーキ付、インバータ制御 )

インペラ―用 :7.5kW( ブレーキ付、インバータ制御 )

スクレーバ用 :0.1kW

コンプレッサー用 :0.75kW × 2 基

動力

(モーター )

カッター :ディスクナイフ、インペラーナイフによる 2段カット

供給 :スイングリフター式、自動投入・手動投入切り替え方式

プッシャー :圧空加圧、角度固定スパイク式

方式

ブロック最大寸法 幅 400×高 180×長 550(mm)

ブロック適正温度 -5℃～ -8℃

処理能力

(理論値 )

1360 ～ 2650kg/h

{ 幅 400×高 180×長 550(mm) の

ブロックを加工した場合の最大処理能力 }

本体外寸サイズ
幅 1790×長 2520×高 2860(mm)

( スイングリフターを含む )

本体機械重量 2900kg

ブロック投入高さ 700mm

排出口高さ 750mm

排出口寸法 幅 550×長 325(mm)

メーカー取扱説明書付

6mm ディスクナイフ・インペラーナイフ付き

刃受け台車付き

備考

8842　バキュームカッター(500L)　LASKA　KUX 500 V.AC

電源 三相 400V　50Hz

定格出力 204kW

定格電流 473A

刃物枚数 6枚

材質 ステンレス

保護等級 (防塵・防水 ) IP55( 水洗いによる清掃が可能 )

容量 500 リットル

本体外寸サイズ 幅 4350×奥行 3160×高 2000(mm)

付属真空ポンプ外寸サイズ 幅 1100×奥行 600×高 1230(mm)

オーストリア製

備考 メーカー取扱説明書

(英語・日本語 )付



8460　角切りスライサー　吉泉産業(株)

用途
・鶏肉さいの目(焼き鳥用、から揚げ用)、
　モツのさいの目、カレー肉、サイコロステーキ、
　マグロぶつ切り、イカ・タコ角切り など

特長
・さいの目切り用角切りアタッチメント付
　(10mm間隔と20mm間隔の2種類の在庫ございます)

型式 YS-6500W(YS-6510W 相当 )

電源 三相 200V　50/60Hz

定格消費電力 350W

外寸サイズ 約 幅 820× 長 1145× 高 1390(mm)

備考 標準仕様時の YS-6500W 用メーカー取扱説明書付き

8449　卓上型カップシール機(カップシーラー)　FEST

用途
・ドリンク・ゼリーなど

・メーカー取扱説明書(英語・日本語)付
・新品・未使用品
・箱付

型式 RC-995S black

電源 単相 110V、100V　50Hz

電力 360W

外寸サイズ
幅 320× 奥行 360× 高 605(mm)

( フィルムロールガイドを含む )

機械重量 30kg

対応カップサイズ
直径 :88mm

高さ :200mm 以下

対応カップ材質 PP( ポリプロピレン )、紙

対応フィルム材質 PP( ポリプロピレン )

速度 約 400 ～ 500 カップ /時

88mm88mm

6135　タンブラー(300L)　リューレ　TR 300

特長
・真空ポンプ内臓の真空タンブラー
・タイマー付き
・車輪付き
・ステンレス製

電源 三相 200V

タンブラー

モーター
1.5kW 4P

真空ポンプ

モーター
0.37kW 4P

外寸サイズ 幅 1130x 奥行 910x 高 1190(mm)

タンク容量 300 リットル

作業高さ 1000mm

機械重量 約 200 ～ 300kg

オーバーホール済備考

8488　高速カッター (90L)8499　冷凍コンテナ (20 フィート ) 8844　ロータリー真空包装機 (真空ポンプ 2台付）

8122　サーモン用スキンナー8652　小型ボウル転倒式高速ミキサー 8461　真空定量充填機

6135　タンブラー（300L）8460　角切りスライサー 8449　卓上型カップシール機
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8499　冷凍コンテナ(20フィート)

メーカー名 DONG FANG INTERNATIONAL CONTAINER

型式 SS2WN3-A

最大総重量 (MAX.GR.) 30,480kg / 67,200lbs

自重 (TARE) 2,850kg / 6,280lbs

積載重量 (PAYLOAD) 27,630kg / 60,920lbs

内容量 (CU.CAP.) 28.4CU.M / 1,005CU.FT

冷凍ユニットのメーカー

「簡易運転操作マニュアル」・

「故障かな ?と思ったら」付

動作確認済

自重 (TARE)

外気温度 :-30℃～ +50℃

庫内設定温度範囲 :-30℃～ +30℃

許容スタッキング

負荷 (1.8G)

(ALLOWABLE STACKING

LOAD FOR 1.8G)

216,000kg / 476,200lbs

横手方向ラッキング

試験荷重値

(TRANSVERSE RACKING

TEST FORCE)

150,000newtons

メーカー :ダイキン工業株式会社

型式 :LX10F11B3

電源 :三相　220V/60Hz、200V/50Hz

冷房能力 :3500W(60Hz) 

( 周囲温度 :38℃、内部温度 :-18℃)

入力負荷電流 :10.5A(220V/60Hz) 

( 周囲温度 :38℃、内部温度 :-18℃)

最大消費電力 :6.8kW

定格出力 :3.75kW

冷媒 :R134a　5.9kg

始動電流 :40A

冷凍機ユニット乾燥質量 :約 487kg

冷凍機ユニット

8844　ロータリー真空包装機(真空ポンプ2台付)
特長
・連続運動のロータリータイプです
・小袋(薄物)～大袋(厚/長物)の高速包装に適しております
・横ピロー包装機との連結ができます

主な使用例
・ハム、ソーセージ、水産練製品、餅、
　こんにゃく、栗むし羊羹 など

8844-1/3　ロータリー真空包装機
メーカー名 株式会社 古川製作所

型式 FVR-8-260N

本体外寸サイズ 幅 3100×奥行 2100×高 1580(mm)

本体機械重量 1750kg

床から作業面

までの高さ
860mm

電源 三相 200V　50/60Hz

本体電力 3.6kW

能力 16 ～ 50 袋 / 分

チャンバー深さ 110mm

シール寸法 幅 8×長 260(mm)

358mm

( シール台から樹脂板の端までの長さ :290mm)
シール下

本体メーカー取扱説明書の一部付

横ピロー包装機 (横式ピロー包装機 )は別売りです
備考

8844-2/3　真空ポンプ(7.5kW)(上段)
メーカー名 BUSCH

型式 RA 0250 D 5Z3 XXZZ

機械重量 約 190kg( 台を除く )

電源 三相 200V 50/60Hz

モーター 7.5kW 、 4POLE

到達真空度 0.5hPa(mbar)

オイル ISO

粘度グレード
VG 100

オイル量 6.5 リットル

備考 真空ポンプのメーカー取扱説明書付

8844-3/3　真空ポンプ(7.5kW)(下段)
メーカー名 BUSCH

型式 RA 0250 D 5Z3 XXZZ

機械重量 約 190kg( 台を除く )

電源 三相 200V 50/60Hz

モーター 7.5kW 、 4POLE

到達真空度 0.5hPa(mbar)

オイル ISO

粘度グレード
VG 100

オイル量 6.5 リットル

備考 真空ポンプのメーカー取扱説明書付

8652　小型ボウル転倒式高速ミキサー　(株)フジサワ・マルゼン 8122　サーモン用スキンナー

合同会社エヌエスコーポレーション　GB-400

8488　高速カッター(90L)　Meissner　RS-90

8461　真空定量充填機

ハイテック(株)

スタッフウェル80(STUFFWEL-80)

型式 FHII-2090(FH2-2090)

電源 三相 200V　50/60Hz

電力 10.0kW

本捏生地 :90kg

中種生地 :65kg

( 一般的な食パン生地を基準とした値 )

最大混合量

外装 SUS304 製

備考 製パン用横型ミキサー



8348　バーコードラベルプリンター(Barlabe)　(株)サトー

用途・特長
・食品業界・リテール業界の様々な用途に最適
・台紙のないノンセパラベル対応プリンタ
・優れた操作性(4桁ディスプレイ、大き目のテンキー入力)
・小型軽量(持ち運びハンドル付き)
・ソフト機能付き(CD-ROMに収録、Windows用)
・データメンテナンス(SDカード・USBによるデータ転送)

・メーカー取扱説明書・CD-ROM付
・SDカード

最大 100mm/ 秒 (4 インチ /秒 )

( 注 : 印字速度は、使用する用紙、動作仕様、

及び印字レイアウトによって異なります。)

印字速度

印字有効エリア 最大 120mm×56mm

発行モード
標準 :連続、ティアオフ、ハクリ、ノンセパ (カッタ無し )、

ジャーナル (センサー無視モード )

連続発行 :長さ 16 ～ 117mm(19 ～ 120mm)　幅 25 ～ 60mm(28 ～ 63mm)

ティアオフ :長さ 16 ～ 117mm(19 ～ 120mm)　幅 25 ～ 60mm(28 ～ 63mm)

ハクリ :長さ 16 ～ 117mm(19 ～ 120mm)　幅 25 ～ 60mm(28 ～ 63mm)

ノンセパ (カッタ無し ): 長さ 20 ～ 100mm　幅 32 ～ 60mm

用紙サイズ

(台紙サイズ )＊＊＊

用紙種類 /用紙形態 メーカー指定用紙 /ロール紙

用紙厚 0.14 ～ 0.19mm

漢字・カナ・英数字・記号

バーコード

2次元コード

合成シンボル

対応文字種・記号

・コード・シンボル

【通常用紙 (台紙付き )の場合】

使用環境 :0 ～ 40℃/30 ～ 80%RH( 但し結露なきこと )

保存環境 :-5 ～ 60℃/30 ～ 90%RH( 但し結露なきこと )

【ノンセパ (台紙なし )の場合】

使用環境 :5 ～ 35℃/30 ～ 75%RH( 但し結露なきこと )

保存環境 :0 ～ 35℃/30 ～ 75%RH( 但し結露なきこと )

※サプライ製品は除く

環境条件

(温度 /湿度 )

本体外寸サイズ 幅 132×奥行 194×高 147(mm)(AC アダプタを除く )

本体機械重量 約 1.7kg(AC アダプタを除く )

USB

スキャナー接続用インターフェース :(PS/2 対応 )

SD カードスロット (1 スロット )

インターフェース

Barlabe( バーラベ )シリーズ

備考 専用ロール紙

(ラベルサイズ :長さ 54mm×幅 45mm、1 巻の枚数 :350 枚 ) 付

型式 FI212T USB 仕様

電源 単相 100V 50/60Hz(AC アダプター付 )

電力 DC19V　50W

印字方式 乾熱方式

ヘッド密度

(解像度 )
12dot/mm(305dpi)

8431　オイルフリーエアーコンプレッサー(22kW)
特長
・Zscrew:Zスクリュー搭載
・INVERTOR:インバーター搭載
・OIL FREE:オイルフリーコンプレッサー
・WATER LUBE:水潤滑式
・R:エアードライヤ搭載

メーカー名 三井精機工業株式会社

型式 ZUV22AS-R

三相 200V(50Hz)

三相 200V(60Hz)

三相 220V(60Hz)

電源

主電動機出力 22KW

吐出し圧力

(PRESS)
0.69MPa

吐出し空気量 3500L/min

吸込み条件 大気圧 (2 ～ 40℃)

冷却方式 空冷

ファンモータ出力 2.2kW

潤滑水充填量 27 リットル

ドライヤ

出口空気露点
10℃( 加圧下 )

ドライヤ

冷凍機出力
1.2kW

騒音値

(Op 1.5m)
61dB(A)

外寸サイズ 幅 1710x 奥行 750x 高 1410(mm)

機械質量 (乾燥 ) 730kg

4700　真空タンブラー(120L)　ROSCHER MATIC　TU-1208535　自動真空包装機(ロータリー真空包装機)

PACRAFT(株)　TVP-E4

6871　包餡機(火星人)

レオン自動機(株)　CN010

8336　分割丸め機

(株)ホープ　Rundy

8410　バーチカルコンベアー

(株)日本キャリア工業　VC-312SV

8345　ウェーバー高速スライサー

Weber(ウェーバー)　CCS 304

外寸サイズ 幅 1380x 奥行 945x 高 1300(mm)

機械重量 約 121kg

電源 三相 200V　50Hz

電力 0.85kW

タンク容量 120 リットル

回転数 15r.p.m

備考
ドイツ製

清掃・動作確認済

4700　真空タンブラー（120L）8535　自動真空包装機 (ロータリー真空包装機 ) 8431　オイルフリーエアーコンプレッサー

8410　バーチカルコンベアー6871　包餡機 (火星人 ) 8348　バーコードラベルプリンター

8345　ウェーバー高速スライサー 8336　分割丸め機
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8330　パイローラー　正城機械(株)　PZA型8332　スパイラルミキサー(130L)　(株)愛工舎製作所　SK-80Z

8325　ドウコンディショナー　共立プラント工業(株)　DH-32S28898　エンローバーマシン　Dedy　220モデル 5837　ドウコンディショナー(ドウレック)　(株)愛工舎製作所　APSD-32S2

8324　ドウコンディショナー　共立プラント工業(株)　PSDC-32S2 8323　リターダー　共立プラント工業(株)　TR-401Z 8322　製パン用フリーザー　共立プラント工業(株)　NSL-4012

8331　ケーキミキサー(60L)　(株)愛工舎製作所　マイティ60H(MT-60H)

用途
・クロワッサン、デニッシュ、ペーストリー、ミルフィーユ、パイなどの生地を伸ばすのに使用

外寸サイズ
開いた時 :長 2300×幅 650×高 1080(mm)

閉じた時 :約 長 1140×幅 650×高 1325(mm)

機械本体重量

(標準 )
205kg

電源 三相 200V　50/60Hz

電動機 (モーター ) 0.4kW

ロール径 直径 120mm

ロール間隔 0.5 ～ 16mm

ロール幅 430mm

ベルト幅 425mm

ベット高さ 約 820mm

製延能力
デニッシュ・ペーストリー :約 3kg/1 回

パイ生地類 :約 2kg/1 回

パン・菓子生地延圧機、ドーシーター、

ドゥシーター、ドウシーター、

リバースシーター、パイシーター、

シーター、リバースシート

別名

備考
足踏みスイッチ付

メーカー取扱説明書付

8331　ケーキミキサー (60L)8332　スパイラルミキサー 8330　パイローラー

5837　ドウコンディショナー (ドウレック )8898　エンローバーマシン 8325　ドウコンディショナー

8323　リターダー8324　ドウコンディショナー 8322　製パン用フリーザー
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7925　高橋式高速裁断機　(株)タカハシ

8095　付着性食品自動計量供給機

(株)グランパックス　KIZ-40-80-2R

8012　バキュームカッター(65L)

クレーマーグレーベ　VSM65

7929　擂潰機(133L)

(株)ヤナギヤ　RS130

7928　冷却式擂潰機(126L)

(株)ヤナギヤ　RSC130-M

7957　真空加熱ニーダー(800L)

(株)品川工業所　800NS

8818　ハムスライサー(つみかさねスライサー)(台車付)

(有)ミクニ製作所　HL-2(HL-II)

8924　人参縦型皮むき機(人参用縦型皮剥き機)

ドリーム開発工業(株)　F-3300C

8924　スポンジカッター(水平切りスライサー)

冨士島工機(株)　HT4

用途
・製菓、ココナッツ、ピーチ等果実類、昆布類、くらげ、
　すきみ鱈、するめ、生いか、さざえ類、各種くん製、
　冷凍肉、脂肉、羊羹、ゼリー、チーズ、麩、竹輪、
　かまぼこ類、タクアン、瓜、大根、きゅうり、茄子、
　生姜、わらび、きゃべつ、ふき、菜類、人参、椎茸、
　こんにゃく など

型式 350 型スタンダードタイプ

電源 三相 200V 50/60Hz

モーター 0.75kw

外寸サイズ
約 長 1850x 幅 880x 高 1400(mm)

( 取っ手、操作ボックス含む )

ベルト幅 350mm

機械重量 約 400kg

裁断寸法 最大幅 330mm、最厚 40mm、切幅 0.5 ～ 20mm

切断回数
最大 257 回 / 分 (50Hz)

最大 308 回 / 分 (60Hz)

備考 メーカー取扱説明書付

8924　人参縦型皮むき機 (人参用縦型皮剥き機 )8095　付着性食品自動計量供給機 8899　スポンジカッター (水平切りスライサー )

8818　ハムスライサー8012　バキュームカッター 7957　真空加熱ニーダー

7928　冷却式擂潰機 (126L)7929　擂潰機 (133L) 7925　高橋式高速裁断機
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7889　粉付け機(2列火星人用)　レオン自動機(株)　DU220

用途・特長
・2列火星人で成形された製品の表面に、均一に手粉を付着させることができます
・2列同時に粉付けを行いますので、前工程の生産速度に合わせた高効率の生産が可能です
・きめの細かな手粉を均一に付着させますので、製品の高品質化が可能となります
・散粉量の調節はダイヤルで簡単に行うことができます
・本体内部の手粉が接触する部分は水洗いが可能ですので、衛生的にお使いいただけます
・製品サイズは10～150gまでの粉付けが可能です

電源 三相 200V 50/60Hz

電力 0.28kW　2.6A/2.2A

外寸サイズ 幅 1000× 長 700× 高 1205(mm)

機械重量 約 180kg

ベルト面

までの高さ
737mm

ベルト幅 100(mm)×2 本

ホッパー容量 34 リットル

備考
別売りの「7888 セットコンベヤ 2列」と、

組み合わせて使用できます

7757　バキューム連動式シングルクリッパー(テーブル式)

　　　　　　　　　　　　　　　　　　TIPPER TIE　CVW

特長
・真空ポンプで脱気し、そのままクリッパーで結紮します

用途
・鳥肉、赤肉、燻製、チーズ、調理済み食品などの袋を結紮

電源 単相 100V(110 ～ 120V)　50/60Hz

圧縮空気圧力 6.9bar(100PSI)

外寸サイズ 幅 563.4×奥行 689.1×高 1481.3(mm)

機械重量 113.4kg(250lbs)

クリップ充填数 160 個

使用クリップ Z201 , Z211 または、Z401 , Z411

材質 ステンレススチール

7909　チューブポンプ　ナオミ　10VC-A
主な充填物
・タレ、食品添加物、つゆ、だし、食用油、ソース

チューブ内径 16.0mm

最高回転数 180rpm

最大吐出量 9リットル /分

モーター 200W

機械重量 10kg

減速比 1/10

特長
・完全自吸が可能(呼水は不要)
・原料タンクにチューブを差し込むだけで即移送を開始します

7923　高橋式高速裁断機　(株)タカハシ

7849　ブラストフリーザー(ヨコ型)

フクシマガリレイ(株)　QXF-006SFLT1

7901　山中成型機

(有)山中食品機製作所　NS-300SXL

7739　バキュームカッター(65L)

クレーマーグレーベ　VSM65L

7922　冷却式擂潰機(126L)

(株)ヤナギヤ　RSC130-M
特長
・幅の広い原料を切断する場合に最適な特注機(ワイドシリーズ)です

用途
・羊羹、ゼリー、チョコレート、パイナップル、リンゴ、
　ピーチ、ドライフルーツ、冷凍肉、脂肉、冷凍マグロ、イカ、
　たくあん、瓜、大根、キュウリ、キャベツ、わらび、ふき、
　ニンジン、茄子、菜類、生姜、チーズ、しいたけ、昆布、
　麩、くらげ、すきみたら、するめ、サザエ類、竹輪、
　かまぼこ類、コンニャク、各種くん製 など

型式 500 型 ( ラチェット式 )

電源 三相 200V 50/60Hz

外寸サイズ
約 幅 1090×長 2360×高 1520(mm)

( 取っ手・操作ボックスを含む )

外寸サイズ 500mm

最大幅 :480mm

最厚 :40mm

切幅 :0.5 ～ 20mm

裁断寸法

備考 メーカー取扱説明書付

7924　高橋式高速裁断機　(株)タカハシ

特長
・幅の広い原料を切断する場合に最適な特注機(ワイドシリーズ)です
・衛生面を強化したサニタリータイプです

用途
・羊羹、ゼリー、チョコレート、パイナップル、リンゴ、
　ピーチ、ドライフルーツ、冷凍肉、脂肉、冷凍マグロ、
　イカ、たくあん、瓜、大根、キュウリ、キャベツ、わらび、
　ふき、ニンジン、茄子、菜類、生姜、チーズ、しいたけ、
　昆布、麩、くらげ、すきみたら、するめ、サザエ類、竹輪、
　かまぼこ類、コンニャク、各種くん製 など

型式 500 型サニタリータイプ I型

電源 三相 200V

モーター 1.5kW( 無段変速装置付 )

外寸サイズ 幅 1090× 長 1780× 高 1395(mm)

機械重量 650kg

ベルト幅 500mm

最大幅 :480mm

最厚 :40mm

標準切幅 :1 ～ 40mm

裁断寸法

7923　高橋式高速裁断機7924　高橋式高速裁断機 7922　冷却式擂潰機 (126L)

7849　ブラストフリーザー (ヨコ型 )7909　チューブポンプ 7901　山中成型機

7757　バキューム連動式シングルクリッパー7889　粉付け機 (2列火星人用 ) 7739　バキュームカッター
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7805　遠赤外線スーパーフライヤー　(株)アイギ

　　　　　　　　　　　　　　　　HTA-3500-CD

電源 三相 200V 50/60Hz

総電気容量 45.1kW

本体

外寸サイズ

長 3197×幅 1485×高 1237(mm)

ネットコンベアーを上げた時の高さ :1584mm

総重量 680kg

油面有効寸法 長 2384×幅 500(mm)

油量 173 リットル

ろ過装置油量
ろ過タンク :230 リットル

ストッカータンク :210 リットル

カーボンヒーター

搭載本数
22 本

能力
1900 個 / 時

(「冷凍コロッケ 60g、-18℃」を揚げた時 )

制御盤

外寸サイズ

幅 700×奥行 250×高 1800(mm)

( 脚を含む )

7136　非常用発電機　(株)東京電機

・防災用自家発電装置 長時間形
　KMEシリーズ 3相200V系
・低騒音形85dB

7136-1/2　非常用発電機
型式 THGP150KME

外寸サイズ 幅 4070x 奥行 1370x 高 2460(mm)

本体質量 2370kg( 銘鈑より )

乾燥質量 約 2475kg

整備質量 約 2520kg

始動時間 40 秒以内

連続運転可能時間 1時間超

周囲温度 -5 ～ 40℃

130kVA

104kW

200V

376A

50Hz

1500/min

同期発電機
4P

3Φ 3W

0.8

ブラシレス励磁

電機子 :H

界磁 :H

(IP20)

(IC01)

日野自動車株式会社

J08C-U

原動機

(機関 )

125kW

1500/min

定格出力

定格電圧

定格電流

定格周波数

定格回転数

極数

相数

力率

励磁方式

耐熱クラス

保護方式

冷却方式

製造者

名称

定格出力

定格回転速度

軽油

31.5L/h

別置

燃料種類

燃料消費量

燃料タンク

7136-2/2　190L燃料貯蔵庫
外寸サイズ

幅 1900x 奥行 1750x 高 2010(mm)

( 通気口を除く )

乾燥質量 約 900kg

公称容量 190 リットル

燃料種類 軽油

7854　食品用連続熱風乾燥機(熱風循環式連続乾燥炉)

電源

電力

ヒーター 

ヒーター容量 

温度

温度制御 

外寸サイズ

搬送方法

搬送スピード

ベルト幅 

ベルト面までの高さ

内装

外装 

塗装色

三相200V　50/60Hz

150A 

ストレートファンヒーター SUS AC116V 1kW

計39kW(15kW + 12kW + 12kW)

常用180℃　MAX200℃

P.I.D(SSR ON/OFF)制御×3ゾーン

幅1500x長4400x高1605(mm)

SUSメッシュベルト

4m/min

950mm

最小800.4mm

SUS304

SS ボンデ鋼板

アイボリー 7.5Y 9/1

(株)ゴダイエンジニアリング

6549　遠赤外線加熱装置　ソリヂオン(株)　図番050310

メーカー仕様書・図面付用途
・コーン菓子・コーンスナックの乾燥など

外寸サイズ
長 7520x 幅 1200x 高 1710(mm)( ホッパーを除く )

( レベルジャッキ付　+50mm 可変 )

炉長 5400mm

チェーン付きバランスネット

幅 :700mm

出口高さ :800

コンベアー

電源 三相 200V 50Hz

電力 31kVA　90A

搬送駆動モーター 0.4kW( インバーター変速可 )

ヒーター
1000W×合計 30 本

総容量 :30kW

炉体外装 クリーム色塗装

炉体内装 SUS304

使用温度 常温 :170℃　MAX:220℃

ヒーター高さ調節
調整方法はハンドル式　手動

コンベアー面より 50 ～ 150mm まで可変 

スライド

シャッター

入口・出口に各 1ヶ

調整範囲はコンベアー面より 50 ～ 150mm まで可変

制御盤サイズ 幅 1200x 奥行 350x 高 1850(mm)

横型スチーマー(２台車式)　SCS120/20SOP

3992　固定式蒸気釜(50L)　三浦工業(株)　RFK-50S

2830　遠赤外線スーパーフライヤー　(株)アイギ　HTA-3500

8727　インバータコンプレッサー(22kW)

(株)三井精機工業　ZV22AS4i-R

8729　スクリューコンプレッサー(15kW)

(株)三井精機工業　Z155AS2-R

用途・特長
・直胴部が深く、スープやタレの加熱調理に適しています
・主要部分がステンレス製のためサビにくく衛生的です
・排水ドロー式となっていますので、液体の取り出しが容易です
・ジャケット部の圧力は0.185MPaですので第二種圧力容器には該当しません

・メーカー取扱説明書付
・オーバーホール済

外寸サイズ 幅 630×奥行 720×高 880(mm)

釜サイズ
内径 :495mm

深さ :300mm

満水量 50 リットル

機械重量 約 50kg

蒸気側 :20A

ドレン側 :20A

排水ドロー :40A

接続口径

最高使用圧力 1.9kg/ 平方センチメートル (0.185MPa)

水圧試験圧力 3.8kg/ 平方センチメートル

必要蒸気量

(相当 )

36kg/h

( 周囲温度 20℃、満水量の 70% の水を

20℃から 100℃まで昇温させる場合 )

昇温時間

(参考値 )

12 分

( 周囲環境、調理物、

蒸気量の影響により変動します )

備考
Zフーズメーカ

圧力容器適用外

7136　非常用発電機7805　遠赤外線スーパーフライヤー 7854　食品用連続熱風乾燥機

2830　遠赤外線スーパーフライヤー6549　遠赤外線加熱装置 8103　サムソン圧力スチーマー

8729　スクリューコンプレッサー (15kW)8727　インバータコンプレッサー (22kW) 3992　固定式蒸気釜 (50L)
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総重量 490kg

3相　200V　48.1kw電源 

サイズ 3100Ｘ1000Ｘ1200

135ℓ油量

定格電圧 AC100(50/60Hz)

サイズ 1800Ｘ900Ｘ400

600W(50Hz)　500W(60Hz)定格消費電力

サイズ 

遠赤外線スーパーフライヤー 

ろ過機（オイルリファイナー）
型式　GI-02　　㈱メカ製 

遠赤外線スーパーフライヤー制御盤 

650Ｘ250Ｘ1600



手練り方式の優れた機構で、均一に混合・撹拌
立軸撹拌・横軸撹拌それぞれの利点を生かし、

上下左右の撹拌に効果を発揮します。

撹拌軸の自転公転方式により、回転死点がなく

低速でも食品を焦がさず、傷めず、均一に混合・撹拌し、

素材の風味・香りを活かします。

どなたにも取扱いやすい安全・衛生設計
撹拌ヘッドは、清掃のし易さと熱による過酷な条件下での

耐久性を重視したステンレス製です。

製品温度センサー付き
IH( 電磁誘導加熱 ) は、湯煎のようなトロ火から炒め物に

必要な強火まで火加減自在、正確な温度コントロールが

可能です。

壁面温度センサー付き
鍋表面温度を計測し、焦がすことなく数値で火加減を

管理できます。

アワーメーター　撹拌 :0.5 時間、IH:6.4 時間

○特長

○用途
各種煉りあん、小倉あん、粒あん、羊羹、錦玉、水羊羹、

きんとん、求肥、ゼリー、ジャム、ママレード、

カスタードクリーム、フォンダン、フィリング、

シチュー、グラタン、ルー、佃煮、でんぶ、

クリームコロッケ、ピーナッツ味噌、ソース、スープ、

タレなど

8303　煮炊攪拌機(銅釜)(IH式 125L)　カジワラ

銅釜
(IH

)：
125

ℓ

未使用品放出
製品温度センサー付き

自動計量装置

(ロ
ードセル

)付
き

型式 KRS-2917SL

電源 三相 200V 50/60Hz

電磁誘導加熱コイル 20kW

鍋傾動

撹拌ヘッド傾動
0.4kW( 油圧

撹拌モーター 0.75kW 4P

羽根回転数 10 ～ 30r/min( インバーター変速 )

鍋容積 125L

羽根枚数 2枚

鍋サイズ 内側直径 :760mm、深さ :350mm

外寸サイズ
幅 1785×奥行 1510×高 1665(mm)

跳ね上げ時 :奥行 1650×高 2080(mm)

機械重量 500kg

鍋 : 銅 (Cu)

接液部・撹拌ヘッド外装・

鍋外装部 :ステンレス (SUS304)

公転ボックス :アルミニウム (Al)

羽根 :テフロン

その他 :ステンレス (但し規格品を除く )

材質

仕上
SUS 接液部 :#300 パフ研磨

SUS 外装部 :#150 ヘアライン研磨

・メーカー図面付・取扱説明書付

6389　煮炊攪拌機(ガス式 約350L)(天然ガス)

　　　　　　　梶原工業(株)　KRS-47412SL

8338　3段式ベーカリーデッキオーブン(DANK)

共立プラント工業(株)　DKO-S4-D3-0

8338　電気式卓上スチームコンベクションオーブン

タニコー(株)　TSCO-4EBN3

7812　氷水冷却機

オリオン機械(株)　RS-40U-A

7637　製氷機(チップアイスメーカー)

ホシザキ(株)　CM-100F形

特長
・重量センサー(ロードセル)付き
・ステンレス仕様で耐久性に優れ、
　清掃し易く衛生的です

電源 三相 200V

ガス種別 都市ガス (13A)

ガス消費量 215kW

釜サイズ 直径約 1200x 深さ約 350(mm)

満水量 約 350L

8119　 真空冷却機　三浦工業(株)　CE-120QX

特長
・洗浄ガン標準装備
・殺菌モード搭載
・ドライフロア対応
・液晶タッチパネル

標準処理量 120kg/ バッチ ( 比熱 0.8)

90℃→10℃( 約 20 分 )

90℃→8℃(約 25 分 )

※冷却時間は標準ユーティリティー

供給の場合です。

また、徐冷・徐圧時間は含みません

※給水温度 25℃以下の場合です

冷却能力

冷却能力 幅 780x 奥行 970x 高 740(mm)

外形寸法 幅 1525x 奥行 1510x 高 2090(mm)

ドア開閉方式 手動スイング式

電源 三相 200V　50/60Hz

電源引込線形 (cv) 2.0 平方ミリメートル

電源遮断器容量

(50/60Hz)
20/20A

本体運転時質量 1400kg

本体製品質量 830kg

【一般惣菜】ボイル野菜、野菜炒め、おひたし 他

【揚げ物】唐揚げ、ポテトコロッケ、カツ 他

【液物】カレー、タレ、ソース 他

【煮物】里芋、肉じゃが、かぼちゃ 他

冷却事例

使用可能な容器
金ザルカゴ (φ650)

3 個対応 (60 型 )

洗浄ガン標準装備

殺菌モード搭載

ドライフロア対応

液晶タッチパネル

特長

6412　真空冷却機セット

6412-1/3　真空冷却機
メーカー名 株式会社サムソン

型式 SVC-50RCLOP

外寸サイズ 幅 1390x 奥行 1330x 高 1670(mm)

突起物を除く

外寸サイズ
幅 1250x 奥行 1100x 高 1670(mm)

電源 三相 200V 50Hz

処理量 50kg/ バッチ

冷却温度 10℃

蒸気量 不要

冷却槽有効寸法 幅 702x 奥行 580x 高 748(mm)

6412-3/3　大型インバータチラー
メーカー名 オリオン機械株式会社

型式 RKE3750A-V-SP

電源 三相 200V 50/60Hz、三相 220V 60Hz

電力 4.2 / 4.5、4.5(kW)

電流 11.5 / 12.5、12.5(A)

冷却能力 12.5kW

冷媒 R-407C　3000g

外寸サイズ 幅 1090x 奥行 725x 高 1485(mm)

機械重量 250kg

使用液温度範囲変更 :3 ～ 25℃

特長 水槽なし

空冷式

備考 真空冷却機用特注仕様

6412-2/3　真空冷却機用制御盤
外寸サイズ 幅 410x 奥行 275x 高 1500(mm)

8094　急速冷凍庫　ホシザキ(株)　PF-22CC-0.5

本体外寸サイズ

庫内サイズ

本体電源

保冷負荷

パネル厚

外装・内装

幅 1800×奥行 900×高 2460(mm)

( プレハブ本体のみ、突起物を除く )

0.5 坪

庫内容積 :2.46 立方メートル

単相 100V 50/60Hz

590W

100mm

カラー鋼板、カラー鋼板 ( 抗菌、防カビ )、

塩ビ鋼板、アルミ、ステンレス鋼板

メーカー名

型式

電源

消費電力

力率

小型冷凍・

冷蔵ユニット

( 低温用 )

運転電流

始動電流

運転音

電動機出力

(圧縮機定格出力 )

冷媒

冷却能力

庫内温度範囲

庫外温度範囲

備考

プレハブ冷凍庫

庫内灯付

プレハブ用据付台

販売元 :日立アプライアンス株式会社

製造元 :株式会社 日立空調 SE

RU-R15LF1

三相 200V　50/60Hz

1.01/1.20 kW

79/82 %

3.7/4.2 A

32.1/30.3 A

53/55 dB(A)

1.1 kW

R404A　0.85kg

0.93/1.05 kW

-25 ～ -5 ℃

5 ～ 43 ℃

8303　煮炊攪拌機 ( 銅釜 )8338　3 段式ベーカリーデッキオーブン (DANK) 8143　電気式卓上スチームコンベクションオーブン

8119　真空冷却機6389　煮炊攪拌機 ( ガス式 約 350L) 6412　真空冷却機

8094　急速冷凍庫7812　氷水冷却機 7637　製氷機 ( チップアイスメーカー )
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5773　2～4連ずらしセットラベラー　(株)不二レーベル

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　FT5000
用途
・スーパーなどでの販売用に、ハム・ベーコンなどのパック2～4個をずらした状態で帯状のラベルを貼り付け、
　2～4個をセットにする

外寸サイズ 長 2300x 幅 980x 高 1450(mm)

電源 単相 100V

5488-1/4・5488-3/4　餃子成型機・整列機セット
　　　　　　　　　　　　東亜工業(株)　TX-16-T

5488-1/4　餃子成型機(本体)
メーカー名 東亜工業株式会社

型式 TX-16-T

外寸サイズ 1950x1770x 高 2030(mm)

電源 三相 200V

生産能力 10000 個 / 時

成型パレット数 16 個

取出しコンベア 製品 2列排出

麺ローラー幅 230mm

エアー消費量 200 リットル /分

機械重量 約 1000kg

5488-3/4　整列機
メーカー名 東亜工業株式会社

電源 三相 200V

外寸サイズ
幅 900x 長 2000x 高 2130(mm)

( シグナルタワーライトを含む )

・メーカー標準取扱説明書付き

6560　フリーデバイダ VS　レオン自動機(株)　VX011

特長・用途
　フリーデバイダーは機械的ダメージを一切加えないストレスフリー分割機です。
　このため生地回復のための添加物や中間発酵を必要としません。
　吐出された連続生地シートの重量を測定し、設定重量でカットする「秤量カットシステム」を
　採用していますので発酵の状態が変化しても常に同じ重量で生地分割を行います。

電源 三相 200V　50/60Hz

電力 0.545kW　4.3A

能力 200kg/H

外寸サイズ 幅 700x 奥行 1530x 高 1570(mm)

メーカー取扱説明書付き

6580　シボリングブレッダー&バターリングマシン&パン粉補給機

　　　　　　　　　　　　　　　　サン・プラント工業株式会社

特長
・少量多品種に最適な1列式パン粉付け機です
・微粉パン粉用(ドライパン粉も可)
・コンベアーベルト搬送式のため、パン粉のメッシュの壊れを極力抑えます
・特殊ベルト横絞り構造により、球状の製品、背の高い製品等の側面、またコーナー部も綺麗に
　パン粉を付けることができます
・今まで難しかった串カツ、エビフライなどの側面にも綺麗にパン粉をつけることができます
・オールステンレス製です

BREADING MACHINE:SM-CBR-1U

BATTERING MACHINE:SM-SBT-1Z

BREADING FEEDER:SM-BF-50

型式

電源 三相 200V

電力 約 2.01kW

ネット有効幅 158mm

外寸サイズ 約 長 3980x 幅 1860x 高 1620(mm)

6302 　ミキサーグラインダー4433 　蒸し庫(ボイラー用小型蒸し器　(株)ヤナギヤ)

電源 三相 200V 50/60Hz

モーター

ミキサー用 :5.5kW 、20A

スクリュー用 :1.5kW 、6.6A

グラインダー用 :15kW 、58A

外寸サイズ 幅 1070x 長 2495x 高 1915(mm)

ホッパーサイズ 幅 760x 長 960x 深 620(mm)

ホッパー容量 約 400 リットル

プレート外径 152mm

6559　フォークミキサー　SOTTORIVA　ARCA200-1VEL

用途
・パン生地などの製造

処理量 最大 200kg( 小麦粉容量 :125kg)

外寸サイズ 幅 1437x 奥行 1044x 高 1143(mm)

機械重量 490kg

電源 基本 :三相 400V 50Hz

電力 4kW

備考 イタリア製

8634　汎用液入り固形物用製袋充填包装機5773　2 ～ 4 連ずらしセットラベラー 5488　餃子成型機セット

6580　シボリングブレッダー & バターリングマシン & パン粉補給機6560　フリーデバイダ VS 8489　ビゼルバ ハムスライサー

6302　ミキサーグラインダー4433　蒸し庫 ( ボイラー用小型蒸し器 ) 6559　フォークミキサー
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8634　汎用液入り固形物用製袋充填包装機セット
オリヒロ(株)　ONP-204BF　　　　 

使用例
・カット野菜、チキンナゲット、板蒟蒻、手巻き白滝、
　細工加工蒟蒻、生はるさめ、一夜漬け、
　フルーツミックス など

特長
・液体・粘体、固形物の単体、さらには板蒟蒻、
　白滝などの「固形物+液体(2パート充填)」の
　充填に最適なモデルです
・本機はロールフィルムを自動製袋し、前行程より
　供給された液体又は固体を電気的に制御します
・各モーター・エアー駆動を基本とした
　タテピロー包装機です

電源 三相 200V

使用電力 1.83kW( 本体のみ )

本体外寸サイズ 約 幅 1050×長 1300×高 1980(mm)

機械重量 約 400kg

充填量 50g ～ 2kg

充填温度 常温～ 95℃( フィルム仕様によって異なる )

包装能力 5～ 18 袋 / 分 ( 無段変速 )

使用包装材料
ナイロンポリ、複合フィルム

　…複合フィルムシール仕様 (ヨコシールカット式 )

シール方式 ヒートシール方式

ロール幅 :150 ～ 430mm

袋寸法

(機械能力 )

ピッチ :100mm( 毎分 40 回転 )、300mm( 毎分 5 回転 )

フィルム材質、包装条件 (充填物の温度・粘度・物性 )

能力により能力設定は異なります

常用圧力 :0.6MPa

適用コンプレッサー容量 :3.7kW

エアー消費量 :300 リットル /min(25 袋 / 分 )、

1 回当り 12 リットル /min

所要空気

備考
EDM 製プリンター付

メーカー取扱説明書付

8489　ビゼルバ ハムスライサー(オートマティックスライサー)

用途
・ローストビーフ、ベーコン、燻製肉、ハム、チーズなど

特長
・幅広い食材の自動配列、積み重ね、鱗列が思いのまま

メーカー名 BIZERBA( ビゼルバ )

型式 A-406FB

電源 三相 200V　50/60Hz

電流 1.4A

外寸サイズ 幅 1130×奥行 1750×高 1170(mm)

機械重量 約 116kg

コンベア寸法 コンベア寸法

丸刃直径 330mm

スライス速度 30 ～ 50 枚 / 分

スライス厚み 0.5mm ～ 12mm

スライス

可能寸法

最小 /最大 :直径 50/ 直径 180(mm)

最小 /最大 :50×50/175×230×長 600(mm)

スライス

適応温度

(加工品 )

+1℃～ +4℃

( 肉厚、肉質、形状によって

若干異なります。)

備考 メーカー取扱説明書 (英語 )付



6797　マルハレススライサー機　(株)日本キャリア工業
　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　AX-320

特長
・刃物がむき出しになっておらず、安全に取り扱うことができます
・折り曲げ、鱗列はできないかわりに、牛モモなどの大きな材料や小間・切落しに向いています
・歩留まり99%の実績を有します

適応材料
・豚ロース、豚バラ、切落し・小間など

適応アイテム
・とんかつ・ステーキ、切落し・小間など

電源 電源

電力 電力

エアー 0.5MPa　300L/ 分

外寸サイズ 幅 1410x 長 2865x 高 1270(mm)

機械重量 約 940kg

コンベア 幅 370x 長 1700(mm)

適用温度帯 -1℃～ +5℃( 適温 :+2 ～ 3℃)

最大原料寸法 幅 320x 高 180x 長 600(mm)

材料投入口 仕切りなし ( 複数材料投入可 )

スライス厚み 1 ～ 25mm

最大スピード 毎分 60 回 ( 無段切換 )

適応材料 豚ロース、豚バラ、切落し・小間など

適応アイテム とんかつ・ステーキ、切落し・小間など

備考 マルハレスシリーズ生肉スライサー

8010　大型ミートチョッパー(グラインダー)

特長
・ボーンコレクター付

メーカー名 クレーマーグレーベ

型式 WW160

プレート外径 160mm

外寸サイズ 幅 1750×奥行 1390×高 1720(mm)

ホッパー容量 約 400 リットル

電源 三相 200V 50Hz

電力 147A

主電源ヒューズ電流 200A

6207　バキュームカッター(200L)　クレーマーグレーベ

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　VSM200

8935　リーチインショーケース(冷蔵ショーケース)(943L)

フクシマガリレイ(株)　MRF-40GMTR5(改)

皿容量 満水量 :200 リットル

本体外寸サイズ 約 幅 2800x 奥行 2300x 高 1500(mm)

備考 制御盤付

8093　真空解凍装置　三浦工業(株)　CD-160N
対応冷凍物例
・【畜肉】鶏もも肉、鶏むね肉、牛バラスライス肉、牛ブロック肉、
　牛カルビ用たれ付け肉、豚ブロック肉、挽き肉
・【魚介類】えび、むきえび、いか、さば、たこ
・【野菜】赤ピーマン、ほうれん草、小松菜
・【果物】いちご
・【たまご類】液卵
・【適応できない冷凍物】蒸気の凝縮水を嫌う冷凍物

処理量 160kg/ バッチ

処理能力 -60℃→完全解凍

槽内有効寸法 幅 800×奥行 770×高 1,680(mm)

外形寸法 幅 2,210×奥行 1,430×高 2,495(mm)

ドア型式 手動スライド式

電源 AC 三相 200V

設備電力

(50/60Hz)
2.40kW

真空ポンプ出力 2.2kW

必要給水圧力 0.15 ～ 0.40Mpa ( 通水時 )

必要蒸気圧力 0.25 ～ 0.30Mpa ( 給蒸時 )

本体質量
製品質量 :1,310kg

運転時質量 :1,610kg

真空ポンプ排水口 :25A

給蒸口 :20A

熱交換器排水口 :25A

給水口 :25A

排蒸口 :15A

【必要蒸気量】解凍時・殺菌時 :120kg/h

接続配管

備考 専用台車付

5882～5886　ピッキング作業冷凍庫

用途
・弁当・宅食サービスなどの仕分け作業

電源 三相 200V

外寸サイズ 幅 2400x 奥行 900x 高 950(mm)

中フタサイズ 幅 2150x 奥行 650x 深さ 420(mm)

能力 -18℃

4767　万能スライサー6797　マルハレススライサー 8010　大型ミートチョッパー

8796　グラインダー6207　バキュームカッター (200L) 8093　真空解凍装置

6254　プログラム低温恒温器8935　リーチインショーケース 5882 ～ 5886　ピッキング作業冷凍庫
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4767　万能スライサー　吉泉産業(株)　YS-6000W

8796　グラインダー　(株)日本キャリア工業　G-304

用途
・野菜全般、漬物全般、こんにゃく、
　玉子焼、かまぼこ、椎茸など

・メーカー取扱説明書付
・オーバーホール済

電源 三相 200V　50/60Hz

定格消費電力 350W

外寸サイズ 幅 815×長 1405×高 1386(mm)

切断能力 150 ～ 800kg/ 時

切断寸法 0～ 50mm(1 枚刃の時 )

投入寸法 幅 130×高 100(mm)

ベルト幅
投入側 :125mm

排出側 :131mm

ベルト面まで

の高さ
815mm

オプションの千切りアタッチメントを
付けた状態

オプションのさいの目切り用角切り
アタッチメントを付けた状態
刃間隔「35,30,30,35(mm)」と
「15,15,15,15,15,15,15,15,10(mm)」の
２種類あります

6254　プログラム低温恒温器(プログラムインキュベーター)

センサ 白金測抵抗体

内槽 ステンレス製 SUS304

内扉 強化ガラス 5mm 厚 ( 上下 2 分割 )

安全装置
自己診断機能、漏電ブレーカ、

異常時ブザー警報

霜取り機構
ホットガスバイパス方式

手動 ON/OFF、タイマ運転、サイクル運転

ケーブル孔 内径 32mm( 本体右側面 )

外寸サイズ
幅 710x 奥行 645x 高 1630(mm)

( 突起物を含まず )

内寸サイズ 幅 600x 奥行 477x 高 1000(mm)

内容積 286 リットル

電源 単相 100V　50/60Hz

電力 12A

機械重量 約 130kg

備考
メーカー取扱説明書付き

整備済、試運転完了

メーカー名 ヤマト科学株式会社

型式 IN800

方式 強制送風循環

使用温度範囲 -10℃～ +50℃

±0.5℃( 冷凍機連続運転時 )

±1.0℃( 冷凍機サイクル運転時 )

( 周囲温度 23℃、槽内 37℃のとき )

温度調整精度

温度分布精度 ±1℃(at37℃冷凍機連続運転時 )

温度到達時間
20℃→50℃　55 分

20℃→-10℃　90 分

温度制御方式 マイクロコンピュータによる PID 制御

タイマ 1～ 99 時間 59 分および 100 ～ 999 時間

タイマ分解能 1分または 1時間

運転機能 定値運転、プログラム運転

冷凍機 空冷全密閉形圧縮機 300W

冷媒 R-22

ヒータ
材質 :鉄 -クロムワイヤーヒータ

容量 :750W

ヒータ回路制御 トライアック　ゼロクロス方式

ファン
軸流ファン

14/13W(50/60Hz) x2



6701　定貫切り身スライサー(スーパー魚やさん)
特長
・スーパー魚屋さんは職人のような切り方ができる、3次元定貫切り身スライサーです
・職人が手切りしたような、カドの立った切身
・フィーレ各部に適した長さと面でスライス
・最新のカメラを採用し、切り身を1枚ずつ計測
・カラータッチパネルにより、簡単に設定可能

用途
・鮭、鱒、ギンダラ、カラスカレイ、
　冷凍ぶりなど、フィーレ各種

・刃の研磨機付き
・メーカー取扱説明書付
・メーカー設定ガイド付

メーカー名 吉泉産業株式会社

型式 YS-3100XD

電源 三相 200V　50/60Hz

定格消費電力 1200W

電動機 2000W

切断能力 2800 切れ / 時 (1 フィーレ 16 カット時 )

切断寸法 プログラム設定による

安全装置 センサー感知による回路遮断

本体外寸サイズ
幅 1500x 長 1400x 高 1555(mm)

( 排出ベルトコンベアーを除く )

付属排出ベルト

コンベアー

電源 : 本体から給電。

外寸サイズ : 幅 500x 長 2080x 高 910(mm)

( 本体内部に一部入った状態で接続します )

機械重量 470kg( 排出ベルトコンベアーを含む )

備考 エアーコンプレッサーなどの空気源が別途必要です

7041　定貫切り身スライサー(スーパー魚屋さん)
特長
・スーパー魚やさんは、職人のような切り方ができる、3次元定貫切り身スライサーです
・職人が手切りしたような、カドの立った切身
・フィーレ各部に適した長さと面でスライス
・最新のカメラを採用し、切り身を1枚ずつ計測
・カラータッチパネルにより、簡単に設定可能

・刃の研磨機付き
・メーカー取扱説明書付
・メーカー設定ガイド付

用途
・鮭、鱒、ギンダラ、カラスカレイ、
　冷凍ぶりなど、フィーレ各種

メーカー名 吉泉産業株式会社

型式 YS-3100XD

電源 三相 200V　50/60Hz

定格消費電力 1200W

電動機 2000W

切断能力 2800 切れ / 時 (1 フィーレ 16 カット時 )

切断寸法 プログラム設定による

安全装置 センサー感知による回路遮断

外寸サイズ 幅 1440x 長 2875x 高 1555(mm)( 排出ベルトコンベアー接続時 )

機械重量 470kg( 排出ベルトコンベアーを含む )

備考 エアーコンプレッサーなどの空気源が別途必要です

5936　バキュームカッター(65L)　KILIA　Vacu-Koch 65 l

電源 三相 200V、220V

電力
16kW / 20kW

55A / 71A

満水量 65 リットル

備考 BUSCH 製真空ポンプ Type 100-138 付き
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8030　 注射針用金属検出機(ダブル金属検出機)

・メーカー取扱説明書付

用途
・牛・豚等のブロック肉

特長
・検出不可能だった小豚用磁化針も確実に検出
・ベルトの脱着が容易で清掃が簡単
・残留血液によるバタツキ無し
・注射針の全方向で安定した高感度を確立
・操作が簡単で1品種のみで検査可能
・往復検査モードで一人作業が可能
・コイル、コンベア共ステンレスで防水対応

メーカー名 株式会社システムスクエア

型式 SD6524PVW

電源 三相 180 ～ 240V　50/60Hz

電力 500VA

外寸サイズ 長 2510×幅 1030×高 1140(mm)

コンベアー長 2200mm

ベルトスピード 25/31 (m/min)(50/60Hz)

ベルト面まで高さ 680mm( 調整可能 )

最大通過幅 485mm

金属検出時 ベルトストップ、ブザー警報
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7041　定貫切り身スライサー6701　定貫切り身スライサー 5936　バキュームカッター (65L)

8030　ダブル金属検出機7577・4692　オートチェッカー・振り分け機セット 8792　金属検出機

8834　X線検査機8793　金属検出機 (振り分け機付 ) 8833　X線検査機 (振り分け機付 )
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7577・4692　オートチェッカー・振り分け機セット

・オーバーホール済

7577　オートチェッカー
メーカー名 アンリツ株式会社

型式 KW5412BF12

単相 100 ～ 120V 50/60Hz または、

単相 200 ～ 240V 50/60Hz

( 現状 :100V コンセントプラグ付 )

電源

電力 300VA

外寸サイズ 幅 670× 長 695× 高 1360(mm)

機械重量 約 64kg

ベルト面まで高さ 695mm( 調整可能 )

ベルト速度 15 ～ 120m/min

幅 :20 ～ 250 mm

長 :60 ～ 300 mm

高 :5 ～ 180mm

計量品サイズ

使用環境
0～ 40℃、相対湿度 30 ～ 85%、

ただし結露しないこと

計量範囲 12 ～ 3000g

最大表示値 3009g

表示目量
0.2g/3000g、0.1/1200g 

( マルチレンジ )

品種数 最大 100 品種

最高選別能力 320 個 /min

表示方式 FDM パネル表示

操作方式 フラットパネルキー

外装 塗装

SVf シリーズ オートチェッカ

メーカー取扱説明書付

オーバーホール済

備考

4692　振り分け機(REJECTOR)
メーカー名 アンリツ株式会社

型式 KW4233AFAC

単相 100 ～ 120V 50/60Hz または、

単相 200 ～ 240V 50/60Hz

( オートチェッカー本体から給電 )

電源

消費電力 90VA

空気源 0.5 ～ 0.9MPa　0.1L/cycle(ANR)

外寸サイズ 幅 443× 長 705× 高さ 745(mm)

機械重量 約 34kg

ベルト面までの

高さ
695mm( 調整可 )

最大計量品重量 3000g

最大計量品寸法
幅 250× 長 300× 高 200(mm)

( オートチェッカー本体は高さ 180mm まで )

最高選別能力 毎分 120 個

ベルト速度 15 ～ 120m/ 分

使用環境温度

(TEMP)
0℃～ 40℃

外装 塗装

フリッパ方式

ゲートバー 1本、右側排出タイプ

メーカー取扱説明書付

オーバーホール済

備考

8834　X線検査機(振り分け機付)　(株)システムスクエア
特長
・密閉冷却システムの採用で湿気や埃による
　ダメージを軽減します
・クーラーが必要なく、幅広い環境で使用が可能です
・オプションのハードディスク付(本体下部)

使用環境
周囲温度 :0 ～ 35℃

湿度 :30 ～ 85%( 結露しないこと )

本体外寸サイズ
幅 1400×奥行 600×高 1380(mm)

( シグナルライトタワーを含む高さ :1640mm)

本体機械重量 約 160kg

電源 単相 90 ～ 110V　50/60Hz

電力 1000VA

備考
シグナルライトタワー付

メーカー取扱説明書付

8834-1/2　X線検査機
型式 SX2554W

上辺幅 :204mm

下辺幅 :240mm

高さ :60mm

の台形

被検査品寸法

(検査可能範囲 )

被検査品重量 5kg

搬送ベルト速度 15 ～ 45m/ 分

ベルト幅 270mm

表示・操作部
12.1 インチワイド TFT カラー LCD

( タッチパネル付 )

構造
本体・架台 :オールステンレス (SUS304)

防塵防水構造 :IP66( 水洗いによる清掃が可能 )

ベルト面までの高さ 730mm( 調整可能 )

管電圧 :( 最大 )50kV

管電流 :5.0mA

ただし 150W 制限有

X線最大出力

8834-2/2　振り分け機
メーカー名 株式会社システムスクエア

型式 UV250W

電源 単相 90 ～ 110V　50/60Hz

電力 200VA

外寸サイズ 幅 830× 奥行 380×高 1025(mm)

ベルト幅 248mm

コンベアー長 350mm

プラスチックカバー

のトンネルサイズ
幅 325× 高 75(mm)

備考 プラスチックカバー付き

8833　X線検査機(振り分け機付)　(株)システムスクエア

8792　金属検出機　アンリツ(株)　KDA4510ABP

8793　金属検出機(振り分け機付)

アンリツ(株)　KDS8124BW

特長
・密閉冷却システムの採用で湿気や埃による
　ダメージを軽減します
・クーラーが必要なく、幅広い環境で使用が可能です
・オプションのハードディスク付(本体下部)

8833-2/2　振り分け機
型式 UV250W

電源 単相 90 ～ 110V　50/60Hz

電力 200VA

外寸サイズ 幅 830×奥行 378×高 1010(mm)

ベルト幅 248mm

コンベアー長 350mm

プラスチックカバー

のトンネルサイズ
幅 325×高 75(mm)

備考 プラスチックカバー付き

8833-1/2　X線検査機
型式 SX2554W

現状、

上辺幅 :216mm

下辺幅 :240mm

高さ :40mm

の台形被検査品寸法

(検査可能範囲 )＊＊＊

上辺幅 :204mm

下辺幅 :240mm

高さ :60mm

の台形に変更可能

被検査品重量 5kg

搬送ベルト速度 15 ～ 45m/ 分

ベルト幅 270mm

表示・操作部
12.1 インチワイド TFT カラー LCD

( タッチパネル付 )

構造
本体・架台 :オールステンレス (SUS304)

防塵防水構造 :IP66

( 水洗いによる清掃が可能 )

ベルト面までの高さ 744mm( 調整可能 )

管電圧 :( 最大 )50kV

管電流 :5.0mA

ただし 150W 制限有

X線最大出力

使用環境
周囲温度 :0 ～ 35℃

湿度 :30 ～ 85%( 結露しないこと )

本体外寸サイズ
幅 1400×奥行 600×高 1380(mm)

( シグナルライトタワーを含む高さ :1640mm)

管電圧 :( 最大 )50kV

管電流 :5.0mA

ただし 150W 制限有

X線最大出力

使用環境
周囲温度 :0 ～ 35℃

湿度 :30 ～ 85%( 結露しないこと )

本体外寸サイズ
幅 1400×奥行 600×高 1380(mm)

( シグナルライトタワーを含む高さ :1640mm)

本体機械重量 約 160kg

電源 単相 90 ～ 110V　50/60Hz

電力 1000VA

備考
シグナルライトタワー付

メーカー取扱説明書付
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6134　高速カッター(60L)　LASKA　KE60-2M

電源 三相 200V

11 / 15 kW

1430 / 2800 RPM

(50Hz 時 )

メインモーター

0.7 / 1.4 kW

720 / 1400 RPM

(50Hz 時 )

皿回転用モーター

アンローダー用

モーター
0.37kW

本体外寸サイズ 幅 1630x 奥行 1200x 高 1230(mm)

皿サイズ
内側直径 :800mm

深さ :150mm

満水量 60 リットル

皿材質 鋳鉄 (gray cast iron)

刃物枚数 6枚

制御盤外寸サイズ 幅 645x 奥行 425x 高 1120(mm)( 台を含む )

特長 アンローダー付きで、掻き出しが簡単です

7582　高速カッター(100L)　LASKA　KR-100-2

8516　プレスタイ　TIPPER TIE　SPR465L

電源 電源

主電力 26 / 34 kW

(50Hz 時 )

1 / 1.6 kW

6.6 / 7.8 A

695 / 1450 RPM

(50Hz 時 )

皿回転用

モーター

皿回転数 約 8 / 12 RPM

皿容量 100 リットル

本体外寸サイズ 幅 2220×長 1400×高 1820(mm)

( アンローダーを上げた時 )

制御盤外寸サイズ 幅 870× 長 600×高 1500(mm)( 脚を含む )

備考
制御盤付

オーストリア製

6925　バリオクッキングセンター　(株)フジマック
特長
・「茹でる」「焼く」「炒める」「煮る」「揚げる」「圧力調理」が1台で可能な新調理機器
・ほとんどの加熱調理を高品質、高効率に仕上げることができます
・今まで必要であった専用の調理機器が必要なく、厨房の省エネ・省スペース・省力化を実現します

・メーカー取扱説明書付
・メーカー調理ハンドブック付

型式 FVCC311PB

電源 三相 200V 50/60Hz

総合消費電力 47.4kW

外寸サイズ 幅 1542x 奥行 914x 高 1160(mm)

機械重量 約 279kg

給水接続 20A

排水接続 直径 40mm

ボイル :30℃～沸騰温度

グリル :30℃～ 250℃

フライ :30℃～ 180℃

温度調節範囲

備考
組み合わせて使用できる別売りオプションの、

「6923 オイルカート」もございます

7738　プレスタイ　TIPPER TIE　SPR465L

特長
・ゲートを閉めると空気圧で自動的にケーシングを引っ張り、レバーを押すと結紮、ナイフカットを行います

用途
・ロースハム、ボンレスハム、ターキーロール等を確実に結着するよう結さつします
・ファイブラスケーシング、プラスチックケーシング、メリヤスネット等を使用出来ます

・メーカー取扱説明書(英語)付
・オーバーホール済

圧縮空気圧力 5.5bar(80PSI)

空気消費量 8.5 リットル

外寸サイズ 幅 1370x 奥行 305x 高 730(mm)

引き幅 200mm

本体機械重量 27.2kg(60LB)( 製品トレー含まず )

使用クリップ

サイズ
TIPPER TIE 製 :400G、401G

Press Tie Clipper

コンプレッサーは別売りです
備考

8483　ベンディングスライサー(AtoZ)

(株)日本キャリア工業　AZ-340

8520　簡易貫流蒸気ボイラー(60Hz、天然ガス)

三浦工業(株)　SU-500VS

7582　高速カッター (100L)6134　高速カッター (60L) 8661　タライ式全自動パン粉着機

7738　プレスタイ6925　バリオクッキングセンター 8516　プレスタイ

8520　簡易貫流蒸気ボイラー8890　ハムスライサー 8483　ベンディングスライサー
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8661　タライ式全自動パン粉着機　(有)竹内食品機械　KD-50

全体の用途
・コロッケ、メンチカツ、トンカツ、串カツ、魚フライ などのパン粉づけ

全体の特長
・タライ方式により、パン粉をほとんど粉砕せず、生・ドライパン粉兼用です
・取扱い、分解、洗浄が容易で、全体的に小型・コンパクト設計です
・パン粉の取出し、交換が簡単です
・ステンレス製で、耐久性にすぐれています。(タライ部のみアルミ製です)

8661-2/2　バターリング機
電源 三相 200V

モーター 200W

ネット幅 145mm

外寸サイズ 約 長 1300×幅 470×高 1000(mm)

特長
潜行 (ドブ漬け )式

変速装置付

備考 タレ付け部

8661-1/2　タライ式パン粉付け機
電源 三相 200V

モーター 750W + 400W

ネット幅 204mm

外寸サイズ 幅 1120×奥行 1300×高 1600(mm)

備考 パン粉着部

全体の外寸サイズ 幅 1120×長 2100×高 1600(mm)

8890　ハムスライサー　HS-17

用途
・とんかつ店、食堂、レストラン、焼肉店、しゃぶしゃぶ店に最適
・キャベツ、ハム、ソーセージ、しゃぶしゃぶ肉(半冷凍)、チャーシューのスライスに……

特長
・レバー操作で自動・手動の切り替えO.K

メーカー名
販売元 :株式会社 長沼製作所

製造元 :株式会社ハッピージャパン

型式 HS-17

電源 単相 100V　50/60Hz

定格消費電力 215W(60Hz) / 235W(50Hz)

定格時間 120 分

外寸サイズ 幅 520× 奥行 460× 高 520(mm)

機械重量 32kg

丸刃直径 235mm

スライス能力
2400 枚 / 毎時 (50Hz)

2800 枚 / 毎時 (60Hz)

スライス可能厚 0～ 20mm

最大切断径 直径 140mm

備考
メーカー取扱説明書・図面付

オーバーホール済



7304　スパイラルミキサー　SANCASSIANO　F.3.X

用途
・パン・ピザ・洋菓子などの生地用

電源 三相 200V　50Hz

電力 9kW　38A

外寸サイズ
幅 980x 奥行 1400x 高 1350(mm)

( ガードを上げた時の高さ :1600mm)

機械重量 740kg( 銘鈑より )

処理量 130kg/ 回 ( 吸水率が 65% の生地の時 )

ボウル内寸サイズ 直径 785x 深さ 450(mm)

満水量 約 200 リットル

整備済
備考

イタリア製

7343　深絞り真空包装機　ULMA　TF-MINI8664　密着型真空包装機(スキンパック包装機)

シンダイゴ　HF-P60

電源 三相 200V

電力 6kW　20A

外寸サイズ 長 3450×幅 770×高 1610(mm)

機械重量 約 800kg

空気圧消費量 600 ～ 800l/min　6bars

水消費量 60 ～ 120l/h　2bars　8 ～ 10℃

積載エリア 400 ～ 875mm

フィルム紙管直径 76mm

フィルムロール

最大直径

上部ロール :350mm

下部ロール :350mm

深さの範囲 5～ 80mm

最大フィルム

送り長さ
300mm

備考 真空ポンプ内臓

8485　プレスタイ　TIPPER TIE　PTNV400

特徴・用途
・ゲートを閉めると空気圧で自動的にケーシングを引っ張ります
・シンプルで使いやすくメンテナンスも簡単
　プレスハムやチーズなど、筒状の袋に詰めたものを
　ギュッと固く絞って結紮します
　密度が高くなり、断面が滑らかな仕上りになります

圧縮空気圧力 6bar

空気消費量 7 リットル

外寸サイズ 長 1300× 幅 300× 高 900(mm)

機械重量 48kg

口径 160mm

使用クリップ

サイズ
TIPPER TIE 製 :410G、400G、401G

材質 ステンレススチール

備考 コンプレッサーは別売りです
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8825　金属検出機付オートチェッカー8485　プレスタイ 7960　金属検出機付オートチェッカー

8200　真空ポンプ群7156　マイコンスライサー 8683　そばミキサー (万能ミキサー )

8664　密着型真空包装機7304　スパイラルミキサー 7343　深絞り真空包装機
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8825　金属検出機付オートチェッカー(振り分け機付)

特長
・データ出力用USBポート付
・オプションのプリンタ(KW2002BW)付

8825-1/2　金属検出機付オートチェッカー
メーカー名 アンリツ株式会社

型式 KWS5366BW3D

単相 100 ～ 120V 50/60Hz または、

単相 200 ～ 240V 50/60Hz

( 現状 :100V コンセントプラグ付 )

電源

電力 250VA

外寸サイズ 長 850×幅 700×高 1360(mm)

計量範囲 12 ～ 1200g

表示目量 (d) 0.05g 単位

最高選別能力 220 個 / 分

最高選別精度 ±0.2g

表示方式 8.5 インチワイドカラー TFT 液晶

操作方式
タッチパネル

(運転 /停止 /ホームボタンのみダイレクトキー )

最大表示値 1204.5g

品種数 最大 200 品種

選別段階 2または 3

幅 :20 ～ 230mm

長さ :68 ～ 320mm

高さ :5 ～ 75mm

計量品サイズ

ベルト面までの

高さ
695mm( 調整可能 )

ベルト速度 9～ 82m/min

本体機械重量 107kg( プリンタを除く )

使用環境
0℃～ 40℃、相対湿度 30 ～ 85%、

但し結露しないこと

外装 ステンレススチール (SUS304)

保護等級 IP66 準拠 (水洗いによる清掃が可能 )

検出ヘッド KD1113AW

SSV シリーズ

Fe と Sus に対応

メーカー取扱説明書付

オーバーホール済

備考

全体の外寸サイズ 長 1180×幅 700×高 1360(mm)

全体の機械重量 131kg( プリンタを除く )

8825-2/2　ドロップアウト方式振り分け機
メーカー名 アンリツ株式会社

型式 KW4672CW

外寸サイズ 長 330× 幅 530× 高 695(mm)

選別段階 2

ドロップ角度 30±2°

最大被選別品寸法 長 300× 幅 230× 高 130(mm)

最大被選別品質量 3kg

最高選別能力 70 個 / 分

ベルト速度 7～ 36m/ 分

電源 金属検出機付オートチェッカー本体から給電

消費電力 最大 :200VA　通常 :120VA

エアー源 0.4 ～ 0.9MPa　30L/ 分 (ANR)

エアー供給口 チューブ外径φ6mm 用ワンタッチ継手

振り分け機質量 24kg

使用温度範囲 0～ 40℃

外装
ステンレススチール (SUS304)

( 一部を除く )

保護等級 IP66 準拠 (水洗いによる清掃が可能 )

備考
メーカー取扱説明書付

オーバーホール済

8683　そばミキサー(万能ミキサー)(踏踏)

特長
・タイマー付き
・キャスター付き

用途
・そば粉から、そば生地を作るための自動こね機です

メーカー名 有限会社システム・ワン

型式 TMX-5

電源 単相 100V　50/60Hz

消費電力

(モーター )
400W　4POLE

容量

(処理量 )
最大 4kg( 粉 )

ボールサイズ 内側直径 315×深さ 305(mm)

外寸サイズ
幅 424×奥行 568×高 915(mm)

( アームを上げた時 )

外装 SUS-304　No.4 仕上

備考
販売元の仕様図付

オーバーホール済

7960　金属検出機付オートチェッカー　アンリツ(株)

型式 KW5476BW4D

単相 100 ～ 120V 50/60Hz または、

単相 200 ～ 240V 50/60Hz

( 現状 :100V コンセントプラグ付 )

電源

電力 300VA

外寸サイズ
長 1300×幅 820×高 1640(mm)

( シグナルタワーライトを含む )

機械重量 135kg( シグナルタワーライトを除く )

ベルト面まで高さ 685mm( 調整可能 )

ベルト速度 7～ 65m/min

コンベア流れ方向 左→右

幅 :20 ～ 350mm

長 :76 ～ 400mm

高 :5 ～ 95mm

計量品サイズ

計量範囲 30 ～ 3000g

最高選別精度 ±0.5g

最高選別能力 120 個 /min

表示目量 0.2g

品種数 最大 100 品種

操作方式 フラットパネルキー

表示方式 FDM パネル表示

使用環境
0～ 40℃、相対湿度 30 ～ 85%、

但し結露しないこと

外装 ステンレススチール (SUS304)

防塵・防水 IP66 準拠 (水洗いによる清掃が可能 )

検出ヘッド

(METAL DETECTOR)
KD1124AW

コンベアー用

モーターユニット
MODEL83G901241C-02

検出時
ライト点滅、ブザー、

コンベアーストップ

・SViシリーズ 重量選別機 Bタイプ金属検出部付き
・FeとSusに対応
・シグナルタワーライト付
・メーカー取扱説明書付
・オーバーホール済

7156　マイコンスライサー(シンク付)　(株)中西製作所

用途
・白菜・キャベツ・じゃがいも・大根・人参・ごぼう・レンコンなど
　(刃の交換により多彩な食材・スライスに対応)

特長
・マイコン制御で切り方自由自在
・おしゃべりガイダンス:忘れがちな作業やうっかりミス、
　スライサーの異常に対して音声で注意を促してくれます
・フラットパネルで簡単操作
・全体を透明カバーで一体化、さらなる安全性を確保

7156-1/2　マイコンスライサー

7156-2/2　マイコンスライサー用シンク

型式 MSI-04

電源 三相 200V 50/60Hz

定格消費電力 0.95kW

本体外寸サイズ 幅 655x 奥行 965x 高 1310(mm)

本体機械重量 126kg

コンベア長さ 765mm

現在装備

している刃
標準 2枚刃

切厚調整範囲
1～ 80mm

( 標準 2枚刃の時 :1 ～ 40mm)

能力
キャベツ :580 ～ 4000kg/h

( 標準 2枚刃の時 )

備考 動作確認済



7221　小型高速スライサー(焼肉スライサー)　(株)なんつね
特長
・高速スライサーMAX200枚/分:
　幅165mmまでの焼肉材料(牛バラ・ハラミ等)をはじめ、その他の食材の薄切り、厚切りに対応。
　毎分200枚の高速スライス・配列が行えます。
・切れ味最高のスパイラル刃:
　最高級のステンレス特殊刃物鋼を使用した切れ味抜群のスパイラル刃を装備。切断面が非常にきれいで、厚みにもムラがなく
　寿命の長い切れ味を保ちます。ACサーボ採用により0.5mmから30mmの厚切りまで無段変速の的確な送りで、均一にスライス。
　作業能力を大幅に高めます。
・操作が簡単、配列も自在:
　操作はマイコン制御による設定するだけの簡単操作。スライス物配列は細かくも粗くも、コンベヤー上でお望みの間隔に
　鱗列することができます。枚数ごとの間欠送りも自在です。
・液晶タッチパネル搭載:
　見やすく、操作しやすいカラータッチパネル画面ですべてのスライス作業設定が思いのまま。マイコン制御の明快操作で、
　現在の作業状況や記憶データの照会、機械の状況チェックが一目で把握でき、安全で能率的な作業が行えます。
　操作パネルディスプレイ上に全スライス項目の必要データの入力(記憶)ができます。
　またメモリー機能の読み出し(画面表示)/書き込み(数字変更)も自由自在です。
・安全対策・衛生性も万全:
　NYL-165は刃物カバー、材料投入口を開けるとセンサーが働き、自動的にスイッチが切れるインターロック安全機構を採用。
　肉送り部とコンベア部は、工具なしで簡単に脱着洗浄できるカセット式ですから作業後の洗浄も容易。
　伸縮のないウレタンベルト(抗菌タイプ)採用で、ドリップや肉カスが溜まらずとても衛生的です。

型式 NYL-165

電源 三相 200V 50/60Hz

定格電流 8A

刃物用 :0.4kW

モーター 肉送り用 :0.4kW(AC サーボ )

コンベヤー用 :90W

スライス能力 最大 200 枚 / 分

スライス可能寸法 幅 165× 高さ 100(mm)

スライス厚み (0) ～ 30mm

スライス適応温度 -2℃～ +3℃

受取コンベヤー寸法 幅 220× 長 1500mm

コンベヤー速度 無段変速　0 ～ 10m/ 分

外寸サイズ 幅 860x 奥行 2400x 高 1460(mm)
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6562　ポテトクラッシャー (芋つぶし機 )7221　小型高速スライサー 5440　フードカッター (8L)

6163　カッター (ビブンブレンダー )3535　真空包装機 8909　小型ホイロ

8368　T型シーラー8910　小型ドウコンディショナー 8808　足踏み式富士インパルスシーラー

14

6562　ポテトクラッシャー(芋つぶし機)　(有)竹内食品機械

用途
・ボイルしたポテト、カボチャなどのつぶし
(特に、コロッケ用、ポテトサラダ用など)

・メーカー取扱説明書付き

特長
・素材をいためず、芋をつぶします
・スピーディで、むらのない仕上がりです
・キャスター付で移動が便利です
・ステンレス製で耐久性抜群です
・取扱、分解、洗浄が簡単です

型式 PC-350

電源 三相 200V

モーター 400W(1/2 馬力 )

処理能力 最大 1500kg/ 時 程度

外寸サイズ 幅 700x 奥行 950x 高さ 1330(mm)

3535　真空包装機　TURBOVAC　SB-800-KK

8910　小型ドウコンディショナー

(株)フジマック　FRDCT121A

8368　T型シーラー　協和電機(株)　VTC-450

6163　カッター(ビブンブレンダー)(400L)

(株)ビブン　NAP-400SIII

電源 三相 200V

外寸サイズ 幅 870× 奥行 680× 高 1030(mm)

シール寸法 幅 3mm( 半丸 )× 長 540mm　平行 2本

真空ボックス

内寸法

幅 808× 奥行 565× 深さ 140(mm)

( 身の深さ 35mm、フタ深さ 105mm)

( 深さは調調整板で調整可能 )

BUSCH 製

形式 :100-132

到達真空度 :0.5mbar

内蔵真空ポンプ

備考
800 Series

オランダ製

8909　小型ホイロ　(株)フジマック　FEP908912

用途・特長
・パン生地発酵用の高性能なホイロ専用機
・きめ細やかな温度・湿度のコントロール
・衛生的な加湿方式
・優れた操作性と視認性

本体外寸サイズ
幅 900×奥行 890×高 1050(mm)

( 架台を除く )

本体機械重量 170kg( 架台を除く )

収容量
フランス天板 (395×595×10)12 枚差し

(縦差し )

温度調節範囲 常温～ +50℃

湿度調節範囲 常温湿度～ 90%

電源 単相 100V 50/60Hz

総合消費電力 0.700kW

定常時最大線電流 7.0A

加熱方法 電気ヒータ

加湿方法 スプレー噴霧式

外装 ステンレス鋼板 SUS430

給水
接続口径 :15A

給水圧 :0.1 ～ 0.8MPa

排水口 40A

架台付き

メーカー取扱説明書付

2022 年 9 月製

備考

架台外寸サイズ 約 幅 900×奥行 900×高 300(mm)

8808　足踏み式富士インパルスシーラー

特長・用途
・厚さ0.4mm(重ね合わせ合計数値)までの厚手袋、
　ラミネート袋、ガゼット袋などに対応できる上下加熱タイプ

メーカー名 富士インパルス株式会社

型式 FI-200-10W

電源 単相 100V 50/60Hz

消費電力 1250W

シール方式 上下加熱

シール長 200mm

シール幅 10mm

加熱時間 0.1 ～ 1.6 秒

接着部温度 230℃

対応する

フィルムの厚み
合計 0.4mm 以下

機械重量 21kg

外寸サイズ 幅 460×奥行 500×高 910(mm)

備考 未使用に近い

5440　フードカッター(8L)　(株)AIHO　FC-40
用途・特長
・野菜、果物などのみじん切りに
・コロッケやメンチボール、ギョウザなどの下ごしらえにも
・ボール、カッター、カッターカバー、ハウジングなどの食材に触れる部分には、
　ステンレスや耐蝕アルミ合金を使用
・食材に触れる部分は工具を使わず脱着でき
　掃除がしやすい構造
・カッターカバーが開いているとスイッチが入らず、
　運転中は開かないなどの安全対策も万全

オーバーホール済

電源 三相 200V 50/60Hz

モーター 400W

ボール容量 8L

ボール

内寸サイズ

直径 :380mm

深さ :100mm

切截能力 350kg/h

外寸サイズ 幅 685x 奥行 460x 高 1040(mm)

機械重量 約 95kg



6876　卓上型カップシーラー　(株)ヤマツジ　ET-999S6721　スパイラルミキサー　ERKA(エルカ）　SR70 8017　小型水槽付インバータチラー

オリオン機械(株)）　RKE750A1-V-G2 用途
・プリン、ヨーグルト、アイスクリーム、ジュース、菓子、総菜など

メーカー取扱説明書付き

特長
・軽いので持ち運びに便利!
　重量…わずか20kg
・超コンパクト設計で高性能!
・容器を置くだけで自動運転
・シール/トリミング/巻取り/容器排出/組合せ
　…すべて自動運転します! 

電源 単相 100V、110V

電力 550W

本体外寸サイズ
幅 330x 奥行 350x 高 640(mm)

( 包装材を除く )

機械本体重量 20kg

能力 400 個 / 時

処理可能な

カップサイズ

直径 (口径 )53mm、最大高さ 30mm

( 本機は型換え出来ないタイプです )

備考
2017 年製

動作確認済み

53mm53mm
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8017　小型水槽付インバータチラー6721　スパイラルミキサー 6876　卓上型カップシーラー

8058　電気スチームコンベクションオーブン 6230　ホットベースキャビネット 6956　IHテーブル

6870　ベルトコンベアー

6481　ベルトコンベアー 7043　ウォーマーテーブル
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6230　ホットベースキャビネット　ubert　HB5 Rotation8058　電気スチームコンベクションオーブン

RATIONAL　CMP 201

6956　IHテーブル　(株)フジマック　FIC157515TB

7043　ウォーマーテーブル(スタンダードタイプ)

(株)フジマック　FWTS1260SF

(株)長沼製作所

用途・特長
・鳥の丸焼き・シュバイネハクセ(ローストした豚脚)などの保温
・ゴンドラが回転し、むらなく保温
・中が良く見え、店頭販売にも最適

電源 単相　200V、208V　50/60Hz

電力
2.9kW

( モーター :400W)

ヒーター 80℃まで上昇確認済

外寸サイズ 幅 805x 奥行 675x 高 865(mm)

ゴンドラ数 5個

ゴンドラサイズ
幅 450x 上部奥行 160

( 下部奥行 95)x 深さ 60(mm)

HOT BASE CABINET

備考 ランプ付き

ゴンドラ回転確認済



7157　シャトルコンベアー1195　ラインナップコンベアー　(株)タカミ

網幅：240mm　高さ：770mm

電源 三相 200V

外寸サイズ 長 3120×幅 1050×高 1870(mm)

ネット幅 500mm

コンベヤー面

までの高さ
1350mm

スライド量

(伸縮ストローク )
1000mm

備考 圧縮空気は不要

8908　電気オーブン8907　卓上型ケーキミキサー 7046　器具殺菌庫

1195　ラインナップコンベアー6517　チョコネットコンベアー 7157　シャトルコンベアー

8850　コンベアタイプオーブン8500　小型インキュベーター 7143　保冷加熱カート
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8908　電気オーブン(バッケン・オーシャン) 7046　(株)フジマック　特注品

8850　コンベアタイプオーブン(過熱水蒸気オーブン)

直本工業(株)　DFC-560C-1L

7143　保冷加熱カート(28食)サイドローディングタイプ

(株)エージーピー　CH4-1A328K-1

8500　小型インキュベーター　アズワン(株)　IC-150MA

用途
・製菓・製パン
・ショートケーキ・ロールケーキ・シュークリーム・パウンドケーキ・プリン・リーフパイ・クッキー
・クロワッサン・あんパン・バケット・カンパーニュ など

メーカー名 株式会社 七洋製作所

型式 OCN-F2T

仕様・能力 フランス天板 2枚タテ差

炉内寸法 間口 870× 奥行 650× 高 210(mm)

本体外寸サイズ 間口 1275× 奥行 905× 高 545(mm)( 架台を除く )

本体機械重量 250kg( 架台を除く )

電源 三相 200V

電力 5.1kW、14.7A

発熱量 4386kcal/h

給水・排水 なし

備考
BACKEN OCEAN 一段式

架台付き

8907　卓上型ケーキミキサー(多用途対応縦型ミキサー)(12L)

用途・特長
・製菓・製パン・食品加工に利用できる、
　プラネタリー方式多用途対応縦型ミキサー
・外して洗える安全カバー採用
・ギヤボックスはオイルレス構造
・シートスイッチを採用した便利な操作パネル
・タイマー(1秒～30分)付

マイティ Sシリーズ

ホイッパー・ビーター・アルミフック付

架台付

メーカー取扱説明書付・外形図付

2022 年製

備考

メーカー名 株式会社 愛工舎製作所

型式 MS-15S

本体外寸サイズ
幅 493× 奥行 655× 高 874(mm)

( 昇降レバーを上げた時 )( 架台を除く )

外寸サイズ

(架台を含む )

幅 497× 奥行 655× 高 1371(mm)

( 昇降レバーを上げた時 )

機械本体重量 約 80kg( 架台を除く )

架台重量 約 13kg

ボール満容量 12 リットル

電源 単相 100V　50/60Hz

定格消費電力 0.9kW

撹拌モーター 0.55kW

昇降 手動

回転数 120、220、340、420(rpm)



7633　ブラストチラー　IRINOX　AL-5M

電源 単相 200V 50/60Hz

定格電流 6.0A / 7.0A

定格消費電力 1.2kW / 1.5kW

冷媒 R404A　1400g

外寸サイズ 幅 710x 奥行 720x 高 880(mm)

機械重量 115kg

処理量
チリング :15kg

フリージング :10kg

庫内寸法
幅 610x 奥行 360x 高 355(mm)

( 間口を基準にした寸法 )

収納ホテルパン
1/1GN ホテルパン :530x325(mm)

( ホテルパンはオプションです )

ホテルパン

の収納数
深さ 65mm:5 枚

6940　電気スチームコンベクションオーブン(軟水装置・台付)

メーカー名 株式会社メイスイ

型式 MS-10

電源 単相 100V　50/60Hz

消費電力 3W

食塩使用量 0.8kg/1 サイクル

再生水使用量 180L/1 サイクル

再生所要時間 110 分

最高使用温度 40℃

耐圧性 0.8MPa

種類 I形

除去するもの 硬度分

イオン交換樹脂量 4リットル

標準採水量 0.24 立方メートル /hr (4L/ 分 )

3.0 立方メートル /1 サイクル

(最大採水量は、原水硬度 50mg/L のときの

1サイクルあたりの軟水採水量を示します )

最大採水量

使用可能水圧 0.15MPa ～ 0.35MPa

配管接続口径 20A

外寸サイズ
約 幅 330x 奥行 400x 高 480(mm)

( 突起物を含む )( パイプを除く )

備考 メーカー取扱説明書付

メーカー名 CONVOTHERM

型式 OES-6.10

電源 三相 200V　50/60Hz

定格電流 35.5A

定格消費電力 12.5kW

ファンモーター 三相 200V　680kW

熱風ヒーター 11kW

30℃～ 120℃

温度範囲 調理 :250℃以下

プリヒーティング :280℃以下

蒸気

熱風

タイマー設定範囲 1分～ 9時間 59 分 ( 連続可能 )

材質 ステンレス

ステンレス 幅 440x 奥行 670x 高 490(mm)

収納ホテルパン数 1/1GN　6 枚

最大荷重量 計 24kg( 棚一段あたり 10kg)

水道圧力 0.1MPa ～ 0.6MPa( 流水時 )

給水接続口 G 1/2×2

排水孔径 直径 65mm 以上

本体外寸サイズ
幅 980x 奥行 875x 高 885(mm)

( 突起物を含む )

機械本体重量 170kg

コンボスター

スタンダードモデル

卓上タイプ

台付

輸入元の日本語取扱説明書付

備考

電気スチームコンベクションオーブン(台付)

6940付属品　全自動軟水装置

7786　バンド掛け機6884　高速度ミキサー (18L) 7324　バンド掛け機

6842　種付機5515　赤飯自動蒸し機 6040　スキンパッカー 2800

7570　ユニットクーラー 7633　ブラストチラー6940　電気スチームコンベクションオーブン
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7570　ユニットクーラー　オリオン機械(株)　RKS1500F

6884　高速度ミキサー(18L)　日本調理機(株)　MX-40 7324　バンド掛け機(ストラパック自動梱包機)

ストラパック(株)　RQ-8

7786　バンド掛け機(ストラパック半自動梱包機)

ストラパック(株)　D55

特長
・空冷式・水槽なしチラー
・詰まりにくく、分解可能なコイル式熱交換器を採用
・使いやすさを考慮した前面集中操作方式
・スペースの有効活用が可能な低床構造を採用

電源
三相 200V 50/60Hz 

三相 220V 60Hz

消費電力 1.6/2.1、2.1(kW)

電流 6.0/7.0、6.9(A)

電源容量 3.5kVA

しゃ断器容量 15A

冷却能力 4.30/4.65(kW)

使用周囲温度範囲 5～ 40℃

使用温度範囲 (液温 ) 5 ～ 25℃

運転音 57/59(dB)

冷媒 R-407C　950g

外寸サイズ 幅 650× 奥行 540× 高 645(mm)

機械重量 (乾燥質量 ) 約 70kg

必要水槽容量 60 リットル以上

備考 清掃済・動作確認済

6040　スキンパッカー2800　スピーマー(株)6842　スキンパッカー2800　(株)坂井機械製作所　TN-1S5515　赤飯自動蒸し機　中井機械工業(株)　BR-300

特長
・取扱いは、ボタン操作だけで包装・成形からフィルム切断まで
　自動的に行われますので、作業者の疲労が少なく、
　効率の良い量産包装・成型機です

用途
・食品、自動車部品、電子部品、電卓、機械部品、
　金型材、文具、カメラ、玩具、金型部品、プリント基板、
　伸銅製品、日用雑貨など

型式 スピーマー 2800 型

外寸サイズ 長 1600×幅 700×高 1400(mm)

機械重量 約 250kg

包装面積 400×550(mm)

包装能力 毎分 3回

ヒーター　　:三相 200V　3.6kW

駆動モーター :三相 200V　0.2kW

真空モーター :単相 100V　1.2kW

切断ヒーター :単相 100V　0.2kW

操作電源　　:単相 100V　0.5kW

所要電力

新品時販売元のパーツリスト・

簡易手順書付き

動作テスト済

備考
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